
                                                                                                                                         

CHATEAU

QUEYRET-POUILLAC

Дегустационные заметки. 
Гастрономические сочетания.
Красивый, глубокий цвет, нотки кофе и 
темной вишни, вкус насыщенный, 
структурированный, вязкий и тающий, в 
завершении древесные оттенки и нотки 
красных ягод. Выразительное и 
элегантное вино, с долгим и насыщенным
послевкусием при всей своей мягкости и 
шелковистости. Отлично подойдет к дичи
и сырам с характерным вкусом.

Площадь виноградников: 10 га
Производительность: 70 000 бутылок
Почва: глинисто-кремнеземная
Сорта: 60% Мерло, 20% Каберне 
Совиньон, 20% Каберне Фран
Средний возраст лозы: 30 лет
Сбор урожая: по мере созревания в 
зависимости от сорта
Винификация: брожение в чане от 4 
недель до достижения 26°, затем его 
созревание в дубовых бочках в течение 
одного года с переливанием каждые 3 
месяца.
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