
                                                                                                                                         

CHATEAU

QUEYRET-POUILLAC

Дегустационные заметки. 
Гастрономические сочетания.
Красивый бледно-розовый оттенок, 
фруктовый вкус с нотками грейпфрута и 
цветочным, едва уловимым привкусом 
жасмина. Свежее и яркое бодрящее вино с
долго играющими финальными нотами. 
Наибольшее удовольствие приносит в 
сочетании с пряными блюдами и мясом, 
приготовленном на гриле, а также 
прекрасно подходит для аперитива.

Площадь виноградников: 3 га
Производительность: 20 000 бутылок
Почва: глинисто-кремнеземная
Сорта: 50% Мерло, 50% Каберне Фран
Средний возраст лозы: 20 лет
Сбор урожая: по мере созревания в 
зависимости от сорта
Винификация: терморегулируемая 
алкогольная ферментация до 17° с 
последующим созреванием на 
собственном мелком осадке в течение 1 
месяца.
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